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Tank
Kapasitet

3m

Fettutskiller

Mye fett i avløpsrørene kan forårsake 
dårligere gjennomstrømming og fortetting 
av rørene. I tillegg til å være 
forurensede for miljøet, så kan 
fettet i rørene komposterer slik at 
det forårsaker en ubehagelig lukt. 
Det er derfor det er nødvendig å 
bruke fettavskillere på noen plasser, 
slikt som :

Fettavskillerene fungerer på følgende prinsipp :
 Fett, blir liggende på overflaten av vann.
 Sedimentering av partikler på bunnen.

 Catering steder (barer, restauranger, etc.)
 Hoteller med restaurant,
 Skoler eller barnehager med Kantine,
 Utleie lokaler med kjøkken,
 Ulike typer Slakterier (t.eks. kjøtt, fisk etc.) Våre fettsvskillere kommer i 3 ulike utforminger:

 Vertikal, med enkel vegg konstruksjon,
tankt for steder der det er lite til medium
med fett i avløpssystemet.

 Horisontal, med enkel vegg konstruksjon,
for steder med medium eller høy mengde
fett i avløpet.

 Horisontal, med dobbel vegg konstruksjon,
for steder med høy mengde fett i avløpet,
og vanskelig plassering.

18 GV ( t.eks. storfe )
9 GV ( t.eks. storfe )

-
-
-

26 GV ( t.eks. storfe )
40 GV ( t.eks. storfe )

Slakterier etc.Modell

ST-05
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ST-3
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ST-4
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360
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Antell retter 
servert daglig

Restaurant

440

1650

770
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50
220
330

Hotell Produktet er testet og godkjentfor klasse1 
ihht: EN 1825-1:2007
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